
Alle Preisangaben in Euro inkl. MwSt. 

Heiße Getränke	
Tasse Kaffee		  2,40

Tasse Kaffee Hag		  2,40

Espresso		  2,40

Cappuccino mit Milchschaum		  2,90

Cappuccino mit Sahne		  3,00

Latte Macchiato		  3,10

Muttersberg Kaffee (Kaffee mit Amaretto und Sahne)	 5,90

Heiße Schokolade mit Sahne		  3,00

Heiße Schokolade ohne Sahne		  2,60

Lumumba (heiße Schokolade mit 2 cl Rum)		  4,10

Schwarztee mit Zitrone		  2,20

Pfefferminztee/Kamillentee		  2,20

Hagebuttentee/Früchtetee		  2,20

Heiße Zitrone		  2,20

Tee mit Rum		  3,30

Alkoholfreie Getränke	
	 klein 0,2 l	 groß 0,5 l

Cola	 2,10	 3,40

Orangenlimonade	 2,10	 3,40

Zitronenlimonade	 2,10	 3,40

Spezi	 2,10	 3,40

Eistee	 2,30	 3,60

Apfelsaft	 2,30	 3,60

Apfelsaft gespritzt	 2,10	 3,40

Orangensaft	 2,30	 3,60

Orangensaft gespritzt	 2,10	 3,40

Johannisbeersaft	 2,30	 3,60

Johannisbeersaft gespritzt	 2,10	 3,40

Jugenddrink	 1,90	 2,90

Insider - Mango gespritzt		  2,00

Bitter Lemon	 2,20

Almdudler 0,33 l Flasche	 3,00

Cola light 0,33 l Flasche	 3,00

Red Bull 0,25 l Dose	 3,40

Mineralwasser 
	 klein 0,2 l	 groß 0,5 l

Nüziger Quellwasser 	 0,50	 1,00

Vöslauer prickelnd 0,33 l Flasche		  2,40

Vöslauer still“ 0,33 l Flasche		  2,40

Vöslauer prickelnd 0,75 l Flasche		  4,50

1 kleines Glas Wasser gibt’s nur zum Kaffee  
oder Wein gratis!

NEU

Husky-Hundeschlitten-Fahren     
Erleben Sie die einzigartige Möglichkeit mit einem Hundeschlitten 
durch die naturbelassene Gegend am Muttersberg zu fahren.  
Mehr Infos unter: www.muttersberg.at

EVENTS &  
KULINARISCHE HIGHLIGHTS 

06.12.09 
ORF Frühschoppen 

mit Harry Prünster
	

29.12.09 
Kinder-Hundeschlitten-Fahren 

mit Kinderbetreuung

05.01.10 
Kinder-Hundeschlitten-Fahren 

mit Kinderbetreuung

10.01.10
Frühschoppen am Muttersberg

20.-24.01.10
Vorarlberger Spezialitätentag

30.01.10 
Sängerball mit dem Bludenzer Liedekranz 

Kartenvorverkauf an der Kassa  
der Muttersbergbahn und online unter 

www.muttersberg.at 
Bergfahrt inkl. Eintritt t 20

07.02.10
Frühschoppen am Muttersberg 

10.-24.02.10
Schlachtspezialitäten



Alle Preisangaben in Euro inkl. MwSt. 

Bier	

Fohrenburger vom Fass	 0,2 l	 1,90

Fohrenburger vom Fass	 0,3 l	 2,80

Fohrenburger vom Fass	 0,5 l	 3,40

Fohrenburger Hefeweizen, hell	 0,3 l	 3,00

Fohrenburger Hefeweizen, hell	 0,5 l	 3,90

Fl. Fohrenburger „Ohne“ alkoholfrei	 0,33 l	 2,80

Radler süß/sauer	 0,3 l	 2,80

Radler süß/sauer	 0,5 l	 3,40

Apéro
Campari Soda	 4 cl	 3,70

Campari  Orange	 4 cl	 4,10

Piccolo	 20 cl	 7,90

Glas Prosecco	 10 cl	 2,90

Glas Prosecco mit Mangosaft	 10 cl	 2,90

Spirituosen  2 cl
Vorarlberger Obstler		  2,50

Williams mit Birne		  2,70

Marillenbrand mit Frucht		  2,70

Kirschschnaps		  2,70

Himbeergeist		  3,10

Bockbierbrand		  4,20

Fernet Branca		  2,80

Rum		  1,10

Baileys 		  2,50

Amaretto		  2,00

Offene Weine 1/8 l
Grüner Veltliner		  2,20

Blauer Zweigelt		  2,20

Südtiroler Edelvernatsch		  2,20

Rose aus dem Burgenland		  2,20

Gespritzter rot, süß/sauer		  2,70

Gespritzter weiß, süß/sauer		  2,70

Chardonnay		  3,90

Rioja Crianza		  3,90

1 kleines Glas Wasser gibt’s nur zum Kaffee oder Wein gratis!

Süße Verführung

Ofenwarmer Apfel- oder Topfenstrudel	 3,10

mit Schlagobers	 4,10

mit Vanillesauce 	 4,20

Muttersberg Strudel Hit
Apfel- oder Topfenstrudel mit Vanilleeis  
und Schlagobers 	 4,80

Portion Schlagobers	 1,00

Portion Vanillesauce 	  1,10

Coup Dänemark
Vanilleeis mit Schokoladensauce  
und Schlagobers garniert	 5,60

Heiße Liebe
Vanilleeis mit warmen Himbeeren  
und Schlagobers garniert	 5,60

Eiskaffee
Vanilleeis mit kaltem Kaffee  
und Schlagobers garniert	 5,50

Gemischtes Eis 
3 gemischte Kugeln Eis 	 3,50

mit Schlagobers garniert	 3,90

Donald Tasse 
Vanille- und Erdbeereis  
in der Tasse zum Mitnehmen!	 2,90

Pluto Tasse
Vanille- und Schokoladeneis  
in der Tasse zum Mitnehmen!	 2,90

Eisträume

Alle Preisangaben in Euro inkl. MwSt. 



Alle Preisangaben in Euro inkl. MwSt. Alle Preisangaben in Euro inkl. MwSt. Alle Preisangaben in Euro inkl. MwSt. 

schaumwein

Prosecco Extra Dry – Le Contesse
Spumantizzato da le Contesse S.rl. – Vazzola - Italien

Spumante erzeugt aus erlesenen Proseccotrauben; helles Gelb mit  
grünlichem Schimer; am Gaumen fruchtig und blumig;  
harmonisch im Abgang; elegantes Mousseux.    		  19,90

Welschriesling Qualitätssekt
Szigeti Sektkellerei, Österreich, Neusiedlersee – Burgenland

Sonniges Strohgelb, duftiges Wiesenblumen-Bukett, kräftiger  
und voller Geschmack, frischer Abgang   		  24,90 

CHAMPAGNE Jacquart Brut
Jacquart, Champagne, Frankreich

Ein harmonisch-ausgewogener Champagner aus Pinot Noir,  
Pinot Meunier und Chardonnaytrauben, mit spritzig frischem  
Temperament, schöner Perlung
Und einem Hauch von Zitrusfrüchten im Bukett,  
elegant und  nuancenreich.  		  49,90

WEISSWEINE   0,7 L  (Österreich) 

Grüner Veltliner Exclusiv
Weingut Familie Dockner, Höhenbach, Kremstal

Leichter, spritziger Wein mit seinem typischen Pfefferl  		   21,90

Riesling Exclusiv Antonius
Weingut Familie Dockner, Höhenbach, Kremstal

Vielschichtiges Bukett nach Pfirsich, Marille, Citrusfrüchte
Am Gaumen sehr rassig und anhaltend, pikante Säure.   	 24,90

Chardonnay 
Weingut Franz Taferner, Göttlesbrunn, Carnuntum

Helles, klares Goldgelb, frisch-fruchtig, feinwürzige Fruchtaroma, 
elegant, mit ausbalanciertem Säurespiel    		  25,90

Steirischer Spiegel 
Weingut Erich & Walter Polz, Grassnitzberg, Südsteiermark

Frischer leichter Cuvée aus den Rebsorten Rheinriesling und 
Sauvignon Blanc. Sehr feine, klare Stilistik.  		  25,90

FÜR UNSERE BAMBINIS 

Ein paar Hauswüstel 
mit Senf, Kren und Brot 	 6,20

mit Senf, Kren und würzigem Sauerkraut	 8,10

Original Montafoner Käsespätzle 
Mit Sura Käs und Kartoffelsalat	 10,50

Älplerrösti
knusprige Kartoffelrösti auf Pilzrahmsauce  
mit gegrilltem Speck und Spiegelei	 9,80

Saftiges Rindsgulasch
mit hausgemachten Butterspätzle garniert  
mit gegrilltem Speck und Wüstel	 9,90

Schnitzel „Wiener Art“
vom Schweinerücken mit Pommes frites  
oder Petersilienkartoffeln	 10,90

Wilderer Pfännle
Hirschragout mit hausgemachten  
Butterspätzle und Preiselbeerbirne	 13,20

Frassen Steak
gegrillter Schweinerücken an Pfefferrahmsauce  
mit Kroketten und Mandelbroccoli	 14,50

Gegrilltes Zanderfilet 
an Mandelbutter mit Petersilienkartoffeln 	 14,20

„Pocahontas“
kleines Wiener Schnitzel vom Schwein  
mit Pommes frites oder Petersilienkartoffeln  
und Ketchup	 6,50

„Speedy Gonzales“
Gebackene Hühnerfiletspitzen  
mit Pommes frites oder Petersilienkartoffeln  
und Ketchup	 6,00

Hauptspeisen 
und Grillgerichte



Alle Preisangaben in Euro inkl. MwSt. Alle Preisangaben in Euro inkl. MwSt. 

Aus dem Suppenkessel

Rinderkraftbrühe mit Frittaten	 3,30

Rinderkraftbrühe mit Leberknödel	 3,90

Hausgemachte Gulaschsuppe  
mit Brot	 4,50

Gemischter Salat	 4,10

Bunter Blattsalat	 3,80

Wurstsalat	
fein garniert mit Zwiebelringen und  
Essiggemüse dazu 2 Scheiben Brot	 7,50

Lumpensalat mit Ländlebergkäse
fein garniert mit Zwiebelringen und  
Essiggemüse dazu 2 Scheiben Brot	  7,70

Gebackene Hühnerfiletspitzen 
auf knackigen Salaten an Frenchdressing	  9,80

Ein Stück Laugenbrezel	 1,50

Ein Paar Frankfurter Würstchen
mit Senf, Kren und einer Scheibe Brot 	 3,90

mit Pommes frites und Ketchup 	 5,60

Original Münchner Weisswürste 
mit süßem Senf und einem Stück Laugenbrezel 
2 Stück	 4,90
3 Stück	 5,70

Knackige Salate 
und Jausenangebot

ROTWEINE   0,7 l  (Österreich) 

Zweigelt Exclusiv
Weingut Familie Dockner, Höhenbach, Kremstal

Schöne Frucht nach Zwetschke und Sauerkirsche, angenehmer  
Taningehalt, violett-rote Farbe, kräftig und körperreich.  
Charakterreiches Duftspiel nach reifen Kirschen, dicht und feurig,  
straff und tanninreich, zukunftsträchtig.   		  23,90 

Blaufränkisch 
Weingut Franz Weninger, Horitschon, Mittelburgenland

Ein klassischer Mittelburgenländer, ausgebaut im Eichenfass, rubinrot,
kräftig im Geschmack, am Gaumen lange anhaltend.		  25,90 

St. Laurent Reserve 
Weingut Meinhard Forstreiter, Krems-Hollenburg, Kremstal 

Dezentes Fruchtbukett, feingliedrig, charmant.  
Ein fein balancierter St. Laurent, mit einem sehr universellen  
Charakter als Essensbegleiter.	  	 25,90

Carnuntum-Cuvée 
Weingut Gerhard Markowitsch, Göttlesbrunn, Carnuntum

Cuvée von Zweigelt 80% und Pinot Noir 20%, rubinrote Farbe  
mit violettem Rand, im Duft erinnernd an Weichseln und Gewürzen,  
weich und elegant am Gaumen.   		  26,90 

Peccatum 2000 (Blaufränkisch, Cabernet Sauvignon, Zweigelt)
Weingut Josef Leberl, Großhöflein, Neusiedler - Hügelland

Schoko und dunkle Beerenaromen sehr große Aromenvielfalt.  
Am Gaumen würzige Anklänge, sehr langer kerniger Abgang.	
		  39,90

Internationiale Weine 0,7 l
Rioja Crianza 
Bodegas Lan, Fuenmayor, Rioja

Geschmeidig, wohl konzentriert, delikate Vanillearomen  
in der Nase und im Mund, schöner Nachhall.  
Moderner Stil der Rioja.  		  29,90

Chianti Classico Riserva 
Castello di Brolio, Barone Ricasoli, Gaiole

Eleganter und weicher Classico Riserva mit würzigen Aromen,  
einer unglaublichen Fülle, milden Tanninen  
und einer schönen Säurestruktur.   		  26,90

Vino Nobile di Montepulciano 
Alberto Falvo, Avignonesi, Montepulciano

Dieser klassische Vino Nobile wird aus handverlesenen  
Prugnolotrauben vinifiziert und überzeugt durch Präzision,  
Harmonie und elegante Frucht.   		  37,90


